MENU

ENTRANTES @ & o -~ &

1. Pastel de Garopa receta creativa especial ® con tostas
y salsas caseras de tomate natural y alioli................... 1200

2. Carpaccio de Atun, de Serra o Mixto macerado con
limén, pimenta negra y aceite de oliva virgen............... 1200

3. Carpaccio de Solomillo de Ternera con balsamico,
parmesano, pimenta negra y aceite de oliva virgen.....1400

4. Pan Tumaca. Tostas con salsa casera de tomate natural

con ajo, orégano y aceite de oliva virgen....................... 600
5. Surtido de Jamén Ibérico..............cccoociiininnn, 1800
6. Surtido de Quesos e Ibéricos.............ccccceeeriieeeen. 1800
7. Ensaladilla Rusa..............cccccoiiiiiiis 900
8. Ensalada de Col y Zanahoria, con queso rallado y
SAISA FOS@...iiiiiiiiiiie ittt 1100
9. Ensalada Mixta con atun fresco de Boa Vista......... 1100

.................................................................................... 1100
13. Coctel de Gambas con salsarosa............cc.c........ 1200
14. Salpicon de Pulpo a la vinagreta............cccceee. 1300

Precios con impuestos incluidos

100 CVE=1¢€
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15. Pan de Ajo........cooiiiiiii 400
16. Sopa del dia (consultar al camarero)...................... 600

17. Queso de cabra de Boa Vista empanado con mojo

rojo, Mojo verde Yy Miel........ocueeeiiiiiiiiieiiiieee e 800
18. Papas Arrugadas con mojo picON...........cccceeeerenen. 900
19. Carne de cerdo frita en adobo.....................ccce 900
20. Tortilla Espanola con cebolla, ajo y perejil.............. 800
21. Tortilla Ibérica con surtido de ibéricos.................. 1100

de Boa Vista........eeeeiiiiiieiiiieeee e 1200
25. Croquetas de Pescado, de Pollo y de Jamoén o Espi-
nacas (consultar al camarero)..........ccccoocveeeeeiiciieeeenne 1300
26. Gambas al ajillo............coccvieieii 1300
27. Calamares fritos con ensalada de col y alioli........ 1300

iBuen provecho!




PLATOS PRINCIPALES

32. Paella de Carne y Marisco (Minimo 2 personas. 30
minutos de preparacion. Precio por persona).............. 1400

33. Paella de Pescado y Marisco (Minimo 2 personas. 30
minutos de preparacion. Precio por personay.............. 1500

34. Paella de Langosta y Marisco (Minimo 2 personas.

30 minutos de preparacion. Precio por persona........... 2400
35. Espagueti a la Bolofiesa................cccccceeiviiieeens 1100
36. Espagueti ala Carbonara..................cccooeeeennen. 1200
37. Espagueti con Marisco..............ccccccoviiiiiiinnnnen. 1500

38. Pescado del dia a la plancha (consultar al camarero)
con ensalada y papas fritas/sancochadas / verduras..1200

39. Atun a la plancha con ensalada y papas fritas/ sanco-
chadas / Verduras........cc.cooveviiiciiiieiiee e 1300

papas fritas / sancochadas / verduras.........cccccccceeeenn. 3300

44. Pechuga de Pollo a la plancha con ensalada y papas
fritas/sancochadas/verduras...........cccccceiiiiiiiiiinnns 1200

47.Ropa Vieja. Receta de las Islas Canarias.............. 1400

48. Solomillo de Ternera al Roquefort con arroz y papas
fritas/sancochadas/verduras...........cccccceiiiiiiiiiiinnns 2200

PANAAEIAS. ...ttt 2400
50. Carne de Cabra o Cochinillo. (Minimo para 4 perso-
nas. Por encargo 3 dias. Precio por persona).............. 2500
51. Chorizos parrilleros con alioli (2 unidades)............ 600

52. Chuletas de Cerdo con ensalada y papas fritas /
sancochadas / verduras.........cccccvveveeeeeeee e 1200

- , )
£ POSTRES Y CAFES w

55. Postre de la Casa. Queque casero, Pudin o Fruta

NATUTAL ... 500
56. Crema catalana................ccccooviiiiiiii s 500
57. Torrija con miel y helado de vainilla......................... 600
58. Tarta de Queso con mermelada de fresa................ 600
59. Mousse de Chocolate................ccooviiiiiiiiienen, 600
60. Mousse de Gofio.............cceeviiiiiiiiiii e, 600

61. Brownie de Chocolate con helado de vainilla........ 700

Si tienes alguna duda jConsultanos!

62. Infusiones varias (consultar al camarero).............. 150
63. Café EXPreSo .....oooovveeiiiiiiieieeee e 150
64. Cortado............oooviiiiiiii 160
65. Café largo..........cccoooiiiiiii 160
66. Café Bombodn con leche condensada..................... 180
67. Café con Leche.............oociiiiiiii e, 220
68. CapPUCCINO.......cooiiiiiiiiiiieeee e 250
69. Carajillo con Brandy..........ccccceoiiiiiiiiniiiiiee e, 250
70. Café Irlandés con Whisky...........ccccceviiiiiiiiiiinnnn. 500



